
STAGIAIRE ACCUEIL & ANIMATION CAVEAU H/F
Stage œnotourisme / accueil et animation – à partir d’avril 2026

Poste basé à proximité de Sancerre

Qui sommes nous ?
Véritable institution de la région Sancerroise, le Domaine La Perrière situé à Verdigny accueille chaque année de 
nombreux visiteurs. C’est dans un lieu hors du temps, nichés dans une grotte naturelle, dont l’origine remonte à l’ère 
tertiaire, que nos vins prennent vie. 

À l’occasion de l’ouverture de notre nouvel espace d’accueil et pour accompagner le développement de notre offre 
œnotouristique, nous recherchons un(e) Stagiaire Accueil et Animation Caveau pour participer activement à cette 
nouvelle dynamique. Au cœur d’un domaine de 43 hectares engagé et passionné, vous intégrerez une équipe conviviale 
et formatrice, avec de vraies responsabilités terrain et un contact quotidien avec une clientèle française et internationale.

	 Encadré(e) par l'équipe du domaine, vos missions au quotidien seront :
•	 �Accueillir et conseiller les visiteurs ;
•	 Animer des dégustations commentées et des visites guidées (FR/EN) ;
•	 Participer à la vente directe des vins et produits du domaine ; 
•	 Contribuer à l’organisation d’événements œnotouristiques ;
•	 Proposer et développer des idées pour améliorer l’expérience visiteurs ; 
•	 Participer à la vie quotidienne du caveau.

	 Vous apprendrez :
•	 �Techniques de dégustation et discours vin ;
•	 Relation client et vente conseil ; 
•	 Organisation d’événements œnotouristiques ; 
•	 Fonctionnement global d’un domaine viticole.

	 Votre profil :
•	 �Vous disposez d’une formation dans le domaine du tourisme, des langues étrangères, du commerce ou 

bien de l’évènementiel (Bac +2 minimum) ;
•	 Vous avez un intérêt marqué pour le vin et l’accueil touristique ; 
•	 Vous être à l’aise à l’oral, et disposez d’un réel sens du contact et d’esprit d’initiative ; 
•	 Vous maîtrisez l'anglais courant ;
•	 Permis B recommandé.

	 Détails complémentaires :
•	 Stage de 6 mois d’avril à octobre 2026 (période plus courte envisageable) ;
•	 Temps complet de 35 heures avec gratification légale ; 
•	 Travail le week-end et jours fériés - 2 jours de repos hebdomadaire ;
•	 Formation interne à la dégustation et aux vins du domaine ;
•	 Ambiance conviviale et équipe passionnée.

Tenté(e) par cette mission passionnante et envie d’évoluer dans un environnement 
dynamique à taille humaine ?

Rejoignez-nous en nous faisant parvenir votre CV et votre lettre de motivation
par mail à l'adresse suivante : recrutement@sagetlaperriere.com 

ou par voie postale, à l’attention du Service RH - La Castille
58150 POUILLY-SUR-LOIRE.
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