
Touraine 
- 100% Sauvignon -

En plein cœur de la Touraine, sur la commune de Mesland, vit un Domaine pas tout à fait comme les 
autres… Contemporain et tourné vers l’avenir, le Domaine des Grandes Espérances est engagé dans 
une démarche viticole biologique, aujourd’hui certifiée par Ecocert. Mais si la raison est au cœur de 
l’inspiration du Domaine, le plaisir est tout aussi vivant. Les vins sont généreux, festifs, pleins de 
charme et de promesses. Oui, décidément, de grandes espérances…

Cépage : Sauvignon récolté à pleine maturité sous le soleil de début octobre.

Terroir : le Roi Soleil provient d’une parcelle, âgée de 30 ans, au sol de limon sur argiles.

Élaboration : afin d’extraire un maximum d’arômes, une macération pelliculaire de 
quelques heures est effectuée avant un pressurage lent et doux. La fermentation puis 
l’élevage sont réalisés en fûts de 1 à 2 vins et dans des jarres en terre cuite, pendant 6 mois.

Découverte sensorielle : vin d’une superbe brillance à la couleur jaune or. « Le Roi Soleil » 
développe un nez très complexe partant sur des notes de fruits exotiques, de vanille et d’acacia. 
La bouche ronde et gourmande est dotée d’une belle longueur dynamique très minérale.

Accords mets et vin : andouillette de Vire, les asperges au parmesan, le gratin de 
courgettes ou la blanquette de lapin. Il s’ouvrira aussi en apéro sur du guacamole ou 
sur des fruits de mer relevés comme les moules au roquefort.

Température de service : de 10 à 12°C


