
Touraine 
- 100% Chenin -

En plein cœur de la Touraine, sur la commune de Mesland, vit un Domaine pas tout à fait comme les 
autres… Contemporain et tourné vers l’avenir, le Domaine des Grandes Espérances est engagé dans 
une démarche viticole biologique, aujourd’hui certifiée par Ecocert. Mais si la raison est au cœur de 
l’inspiration du Domaine, le plaisir est tout aussi vivant. Les vins sont généreux, festifs, pleins de 
charme et de promesses. Oui, décidément, de grandes espérances…

Cépage : 100% Chenin Blanc.

Terroir : issue d’une parcelle d’argiles à silex.

Élaboration : afin de concentrer au maximum les arômes, une macération pelliculaire 
de quelques heures est effectuée avant un pressurage lent et doux. La fermentation puis 
l’élevage se font en fûts de 400 litres ainsi que dans des jarres en grès pendant 18 mois.

Découverte sensorielle : d’une couleur or pâle, « Aurore » s’ouvre sur des arômes 
de fruits blancs, de fleurs blanches et de noix de coco. La bouche ronde et pleine est 
soutenue par une très belle tension minérale.

Accords mets et vin : sardines grillées, tagliatelles à la carbonara, tarte à l’oignon, poulet 
grillé et viandes au barbecue, andouillette de Troyes, il pourra même se déguster avec 
une salade de chèvre chaud.

Température de service : de 8 à 10°C


