\“\‘/WV\/ "H“\W\
\xi \J\

H H\‘ ‘u HK[ 1 P L m\ [ﬂ LE

‘HV‘/

EN LA VENDANGE
EONDIT |

N VINFICATION : DF LA PLRE (OMVE

\ /I
[N UNC LUIVIVIC

Cépage : 100% Chardonnay.

Elaboration : ce vin sans soufre ajouté est prémuni dés la vendange
par bio-protection. La fermentation alcoolique et la fermentation
malolactique senchainent naturellement et avec facilité. Elevage de
guelgues mois en cuves inox avant la mise en bouteille.

SOz : 35 mo/l

Découverte sensorielle : El Chardo est un vin pour les accros du
Chardonnay, cépage blanc frés précoce. Le vin or pdle nuancé de
reflets paille révéle une belle intensité aromatique, et offre une palette
de fruits blancs (péche, mangue), de noisettes et d'amandes, qui se
marient & une touche briochée. La fin de bouche se prolonge sur des
notes gourmandes de gateau, agrémentées d'une pointe de fraicheur.
Un vin pur & forte personnalité, hors des sentiers battus.

Accords mets et vin : ce vin franc et doté d'une belle souplesse
s'‘accordera avec un brie fermier, une volaille & la créme, des ceufs

brouilés au saumon fumé.

Température de service : 10°C
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