
La Java des Grandes Espérances est la cuvée idéale pour accompagner 
vos moments les plus festifs ! 
Composé essentiellement de raisins de Cabernet Franc récoltés à 
maturité optimale, La Java est un « vin de copains », souple et fruité, qui 
vous invite à entrer dans la ronde des Grandes Espérances !

Vin de France

Cépage : 100% Cabernet Franc issu de vieilles vignes âgées 
de plus de 30 ans.

Élaboration : macération pelliculaire de 4 heures au 
pressoir pour extraire les précurseurs d’arômes, puis 
pressurage et fermentation (16°C). Élevage sur lies fines 
avec bâtonnage régulier pour apporter du gras au vin.

Découverte sensorielle : d’une couleur rose saumon 
intense, la Java des Grandes Espérances fleure bon les fruits 
frais (framboise, groseille). Élégant, friand, très fruité avec 
une finale très dynamique sur des notes épicées/poivrées.

Accords mets et vin : bouillabaisse, ratatouille niçoise, 
lapin au romarin, veau à la milanaise ; les viandes grillés 
(travers de porc grillé, grillades de porc) ou en toute 
simplicité, avec une omelette au boudin.

Température de service : de 8 à 10°C


