
La grotte de la Perrière creusée naturellement il y a 200 millions d’année, est un lieu magique et 
incontournable qui plonge ses visiteurs au cœur d’un voyage dans le temps remontant aux 
origines de la Terre. Désireuse de respecter l’histoire et l’identité de ce lieu intemporel, la famille 
Saget a décidé d’en faire un temple dédié aux cépages Sauvignon blanc et Pinot Noir cherchant 
ainsi à en percer et révéler tous leurs mystères.

Cépage : 
100% Pinot Noir.

Terroirs : 
Argilo-calcaires.

Élaboration : 
Rosé obtenu par pressurage direct. Fermentation à basse température puis élevage en 
cuves inox avant mise en bouteille.

Découverte sensorielle :
Couleur lumineuse et légèrement saumonée. Nez frais aux arômes de pêche de vigne et de 
framboise. Bouche rafraichissante et minérale soutenue par une belle acidité.

Harmonie des mets : 
Salade de tomates, brochettes de porc, rillettes de canard.
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