
Seit mehreren Generationen wird die Familie Saget von dem Willen angetrieben, auf ihrem Weingut 
Domaine de Terres Blanches nach Qualität zu streben und große Weine herzustellen. Um die Quintessenz 
der wunderbaren Lagen, die zum Anwesen gehören, zu extrahieren, braucht es ein hervorragendes Know-
how. In unseren Weinbergen arbeiten wir hart und stellen an uns selbst höchste Ansprüche. Deswegen sind 
wir heute in der Lage, unseren Weißweinen einen herrlich mineralischen Ausdruck zu verleihen, der unsere 
Böden perfekt spiegelt. Unsere Rotweine zeichnen sich durch eine große Aromafeinheit aus. 
Das Anwesen umfasst Weingärten in den drei Appellationen der Region Centre und bietet eine große 
Palette an Sauvignon Blanc aus den Appellationen Sancerre, Pouilly Fumé und Coteaux du Giennois.
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Sance r r e

Rebsorte : 100% Sauvignon.

Terroirs : Unsere Rebstöcke der Appellation Sancerre Blanc erstrecken sich 
über 12 Hektar, wovon die meisten Parcellen auf den Hügeln der Kommunen 
Bué, Sancerre und Amigny liegen. Das überwiegend von Kalkstein geprägte 
Terroir weist „Caillottes“-Böden, die für die Gegend Sancerrois typischen harten 
Kalkböden und „Terres Blanches“ auf.

Technische Daten zur Weinbereitung : Nach einer gründlichen Vorklärung 
bei Niedrigtemperatur gelangt der klare Most für 20 Tage zur Gärung in ther-
moregulierte Tanks, wo sich die für den Sauvignon typische Frische herausbildet. 
Danach wird der Wein sechs Monate auf Feinhefen in Edelstahl tanks ausgebaut. 

Sensorik : Die Aromen bringen blumige Noten und Zitrustöne zum Ausdruck. Dieser 
köstliche und geschmeidige Wein hat einen langen Abgang, in dem fruchtige 
Noten dominieren.

Wein und Speisen : Der weiße Sancerre passt zu Muscheln, Meeresfrüchten, 
Sushis oder Omelette mit Ziegenkäse. 

Trinktemperatur : 8/10 °C.


