
Seit mehreren Generationen wird die Familie Saget von dem Willen angetrieben, auf ihrem Weingut 
Domaine de Terres Blanches nach Qualität zu streben und große Weine herzustellen. Um die Quintessenz 
der wunderbaren Lagen, die zum Anwesen gehören, zu extrahieren, braucht es ein hervorragendes Know-
how. In unseren Weinbergen arbeiten wir hart und stellen an uns selbst höchste Ansprüche. Deswegen sind 
wir heute in der Lage, unseren Weißweinen einen herrlich mineralischen Ausdruck zu verleihen, der unsere 
Böden perfekt spiegelt. Unsere Rotweine zeichnen sich durch eine große Aromafeinheit aus. 
Das Anwesen umfasst Weingärten in den drei Appellationen der Region Centre und bietet eine große 
Palette an Sauvignon Blanc aus den Appellationen Sancerre, Pouilly Fumé und Coteaux du Giennois.
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Po u i l ly-Fumé

Rebsorte : 100% Sauvignon.

Terroirs : Unsere Parzelle befindet sich auf einem Ton-Kalkboden des Typs 
Kimmeridge-Mergel.

Technische Daten zur Weinbereitung : Nach einer Vorklärung bei Niedrigtem-
peratur erfolgt die alkoholische Gärung im Edelstahl tanks, die etwa drei Wochen 
andauert, bevor der Wein für sechs Monate auf Feinhefen ausgebaut wird.

Sensorik : Dieser Wein hat eine goldene Robe mit grünen Reflexen. In der Nase 
ist er zart, mit Aromen von Feuerstein, Golden Delicious, Akazien. Ausgewogen am 
Gaumen, mit einem schön frischen Finale.

Wein und Speisen : Passt gut zu frittierten Fischen aus der Loire oder Fischen 
wie Lachs und Rochen. 

Trinktemperatur : 8/10 °C.


