
Découverte sensorielle :
Un vin aux reflets d’or teintés de vert, cristallin.
Une belle expression olfactive intense de fleurs
blanches. Un vin élégant et raffiné de belle
longueur en bouche. Une attaque primesautière
évoluant sur des fruits jaunes. Un léger côté
exotique pour ajouter à la complexité de ce
vin.
Servir à une température de 10 à 12°C

Production : 
5.850 bouteilles.

Si l’appellation Pouilly-Fumé possédait des grands 
crus, « Les Roches » en ferait sans nul doute partie. 
Cette parcelle, située en bord de Loire sur la com-
mune de Pouilly sur Loire, appartient à la famille 
Saget depuis maintenant plusieurs générations. 

Lieu-dit : 
Les Roches.

Cépage : 
100% Sauvignon.

Terroir : 
Terrain de calcaires et de roches.

Élaboration :
La vinification de cette cuvée prestige a été 
élaborée de la manière la plus traditionnelle 
et la plus méticuleuse. La fermentation lente 
et régulière préserve intacts et naturels les 
arômes floraux et minéraux du cépage.


