
M DE MULONNIÈRE - ROSÉ D’ANJOU

Appellation
Rosé d’Anjou

Gebiet
Anjou, Loire Tal.

Rebsorte
Cabernet Franc, Cabernet-Sauvignon, 
Grolleau und Gamay.

Terroirs
Schiefer und Ton-schieferböden. 

Technische Daten zur 
Weinbereitung 
Totale Entrappung ; Einlegen mit 
den Beerenhäuten eines Teiles der 
Ernte. Gärung bei niedriger Tem-
peratur zwischen 15 bis 16°C bis 
zur gewünschten Ausgewogenheit. 
Ausbau im Gärbehälter, danach 
Assemblage für eine Flaschenabfül-
lung im Frühjahr.

Sensorik 
Fruchtig und delikat mit Johannisbeer 
und Himbeeraroma.  Schöne frische 
und vollmundigkeit für diese Genuss 
Wein.

Serviertipps und Speisenempfehlung
Bei 8 bis 9°C begleitet dieser Wein 
aufs Vorzüglichste Tomatensalat, ge-
grilltes Fleisch oder Erdbeerkuchen.

Seit 2002 in Familienbesitz bringt das Château de la Mulonnière einige der hervorragendsten Appellatio-
nen der Gegend  um Anjou hervor, die vorwiegend auf Schieferboden wachsen. 
Der zweite Weinjahrgang des Château, der Cuvée M,  ist ein vielversprechender Auftakt für die Weine rund 
um Anjou.


