
CCépage : épage : 100% Sauvignon.100% Sauvignon.

Terroirs :Terroirs : Notre vignoble de 12 hectares en Sancerre blanc est composé  Notre vignoble de 12 hectares en Sancerre blanc est composé 
principalement de parcelles situées sur les communes de Bué ainsi que principalement de parcelles situées sur les communes de Bué ainsi que 
Sancerre et Amigny. Le terroir, à prédominance calcaire, est constitué de sols Sancerre et Amigny. Le terroir, à prédominance calcaire, est constitué de sols 
de caillottes, calcaire dur typique du Sancerrois et de Terres Blanches.de caillottes, calcaire dur typique du Sancerrois et de Terres Blanches.

Critères techniques d’élaboration : Critères techniques d’élaboration : Après un débourbage serré à froid, le Après un débourbage serré à froid, le 
moût clair fermente en cuves thermo-régulées pendant 20 jours. Le vin est moût clair fermente en cuves thermo-régulées pendant 20 jours. Le vin est 
ensuite élevé en cuves sur lies fines  durant 6 mois.ensuite élevé en cuves sur lies fines  durant 6 mois.

Découverte sensorielle : Découverte sensorielle : Les arômes s’expriment sur des notes florales et des Les arômes s’expriment sur des notes florales et des 
pointes d’agrumes. Ce vin friand et onctueux a une longue persistance sur le pointes d’agrumes. Ce vin friand et onctueux a une longue persistance sur le 
fruit.fruit.

Accords mets et vins :Accords mets et vins : Notre Sancerre blanc s’accordera avec des  Notre Sancerre blanc s’accordera avec des 
coquillages, fruits de mer, sushis ou omelette au fromage de chèvre. coquillages, fruits de mer, sushis ou omelette au fromage de chèvre. 
Température de service : 8/10°C.Température de service : 8/10°C.

Véritable incarnation de la volonté de la Maison Saget La Perrière de produire de grands vins, le 
Domaine de Terres Blanches est le symbole de l’attachement qualitatif qui anime la Famille Saget 
depuis plusieurs générations.Telle une pierre précieuse à l’état brut, il aura fallu l’intervention avisée des 
hommes et notamment celle de l’équipe du consultant Stéphane Derenoncourt pour tirer la 
quintessence des magnifiques terroirs dont dispose le Domaine. A l’origine du projet et convaincus du 
potentiel du Domaine de Terres Blanches, Stéphane et son équipe sont parvenus à sublimer 
l’expression minérale des blancs du Domaine et la délicatesse de ses rouges grâce à un travail 
exigeant sur la vigne et les sols. Riche de trois appellations du Centre Loire, la propriété offre un 
véritable récital du Sauvignon Blanc, sublimé sur les appellations de Sancerre, Pouilly Fumé et Coteaux 
du Giennois.
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Rebsorte : ebsorte : 100% Sauvignon.100% Sauvignon.

Terroirs :Terroirs : Unsere Rebstöcke der Appellation Sancerre Blanc erstrecken sich  Unsere Rebstöcke der Appellation Sancerre Blanc erstrecken sich 
über 12 Hektar, wovon die meisten Parcellen auf den Hügeln der Kommunen über 12 Hektar, wovon die meisten Parcellen auf den Hügeln der Kommunen 
Bué, Sancerre und Amigny liegen. Das überwiegend von Kalkstein geprägte Bué, Sancerre und Amigny liegen. Das überwiegend von Kalkstein geprägte 
Terroir weist „Caillottes“-Böden, die für die Gegend Sancerrois typischen Terroir weist „Caillottes“-Böden, die für die Gegend Sancerrois typischen 
harten Kalkböden und „Terres Blanches“ auf.harten Kalkböden und „Terres Blanches“ auf.

Technische Daten zur Weinbereitung : Technische Daten zur Weinbereitung : Nach einer gründlichen Vorklärung Nach einer gründlichen Vorklärung 
bei Niedrigtemperatur gelangt der klare Most für 20 Tage zur Gärung in bei Niedrigtemperatur gelangt der klare Most für 20 Tage zur Gärung in 
thermoregulierte Tanks, wo sich die für den Sauvignon typische Frische thermoregulierte Tanks, wo sich die für den Sauvignon typische Frische 
herausbildet. Danach wird der Wein sechs Monate auf Feinhefen in Edelstahl herausbildet. Danach wird der Wein sechs Monate auf Feinhefen in Edelstahl 
tanks ausgebaut. tanks ausgebaut. 

Sensorik : Sensorik : Die Aromen bringen blumige Noten und Zitrustöne zum Ausdruck. Die Aromen bringen blumige Noten und Zitrustöne zum Ausdruck. 
Dieser köstliche und geschmeidige Wein hat einen langen Abgang, in dem Dieser köstliche und geschmeidige Wein hat einen langen Abgang, in dem 
fruchtige Noten dominieren.fruchtige Noten dominieren.

Wein und Speisen :Wein und Speisen : Der weiße Sancerre passt zu Muscheln, Meeresfrüchten,  Der weiße Sancerre passt zu Muscheln, Meeresfrüchten, 
Sushis oder Omelette mit Ziegenkäse. Sushis oder Omelette mit Ziegenkäse. 
Trinktemperatur : 8/10 °C.Trinktemperatur : 8/10 °C.

Der Domaine de Terres Blanches steht für den Wunsch der Maison Saget La Perrière, wirklich grosse 
Weine zu produzieren und seit mehreren Jahren als Qualitätssymbol der Familie Saget. Wie bei 
einem Edelstein in Rohfassung hat es vieler Eingriffe menschlicher Seite und besonders des 
Beraterteams Stéphane Derenoncourt bedurft, es der Familie Saget zu ermöglichen, die Quintes-
senz der hervorragenden Bodenschätze dieses Domaines zu gewinnen. Stéphane Derenoncourt 
und seiner Mannschaft, als Initiator des Projekts und überzeugt vom Potential des Domaine de 
Terres Blanches, ist es gelungen, die Mineralität der Weissweine des Domaines und die Delikatesse 
seiner Rotweine dank einer Arbeit, die höchste Anforderungen stellt, geschmacklich hervorragend 
zum Ausdruck zu bringen.
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