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. CHATEAU DE LA MULONNIERE.
SAVENNIERES 2009
Sous représentés au Québec, et par le fait méme méconnus et sous-esti-
més, les vins de l'appellation Savennieres sont pourtant d’un grand
intérét et comptent un grand nombre de vins aussi exquis que magni-
fiques. A preuve, cette cuvée « L'effet Papillon » du Chateau de la
Mulonniére, d’une étonnante maturité, dévoilant un bouquet complexe
d’ardmes évoquant le miel, la péche, la poire, I'abricot et les fleurs
blanches, ennoblie par une pointe minérale, s’avere tout a fait délicieuse.
Superbe densité et intensité en bouche avec des flaveurs aussi longues
que délectables et une acidité qui tonifie et tend le vin. Beaucoup de
finesse et un équilibre impeccable caractérisent cette cuvée texturée au
corps séveux empreint de la grande noblesse du cépage Chenin blanc.
Un vin qui a de la classe, de la gueule et qui fournit 'occasion révée de
mieux connaitre cette appellation.
Passer en carafe 20 minutes et servir 3 12°C. Idéal avec des poissons ou
des crustacés accompagnés d’une sauce crémée, des viandes blanches
avec sauces a la créme, ou avec des ris de veau.

www.fidelesdebacchus.com/Coupdecoeur.htm - Septembre 2013

Savennieres L Effer Papillon 2009
Chateau de la Mulonniére
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Dégustation commentée par Patrick Désy, chroniqueur vins au Journal
de Montréal.
hitp://blogues.journaldemontreal.com/mechantsraisins/generallvideo-les-sug

Savennieres L Effer Papillon 2009 gestions-vins-de-la-semaine-3/

Chiteau de la Mulonniére

La Castille - 58150 Pouilly surToire- FRANGE™® T¢l. 33(0)3 86 39 5775 - Www.sagetlapérriere.cé;ll"':



(j@;zyef e&%rrﬁém

— —_——

PQUILLY ~ SANCERRE ~ TOURAINE ~ ANJOU-~ MUSCADET

REVUE DE PRESSE
- Wine & Spirits - 9 ] pts

Winecdpirits

MAGAZINE

« CHATEAU DE LA MULONNIERE
SAVENNIERES

91 pts

Chateau de la Mulonniere 2009 Savennieres L 'Effer Papillon Edged with
a flintlock and seashell acidity, this builds on its mouthwatering minera-
lity with scents of tangerine, hay and baked apple. It finished clean and
tight, needing a year or two in bottle to show its best with roast fish.»

May, 2012

La Castille - 58150 Pouilly surToire- FRANGE™® T¢l. 33(0)3 86 39 57 75 - Www.sage_tlapérriere.cb;n"': .



(j@;zyef o&%rrﬁém

PQUILLY ~ SANCERRE ~ TOURAINE ~ ANJOU-~ MUSCADET

REVUE DE PRESSE
92pts

www.winespectator.com

Wine Spectator

« CHATEAU DE LA MULONNIERE
SAVENNIERES

92 pts

Generous, ripe style, with toasted hazelnut and buttered brioche notes
leading the way for candied ginger peel, glazed pear and warm green fig.
The finish delivers a salted butter note to keep everything honest. Excel-
lent length, too. Drink now through 2017. 250 cases made.»

JM - May 31, 2012

La Castille - 58150 Pouilly suroire - FRANGE® Tél. 33(0)3 86,39 57 75 - www.sagetlaperriere.com’



C]@;lyezf o&%rme@r@

POUILLY'~ SANCERRE ~ TOURAINE ~ ANJOU-~ MUSCADET

AWARDS & RATINGS
91pts

N WINEENTHUSIAST

« CHATEAU DE LA MULONNIERE
SAVENNIERES

91 pts
Guy Saget 2009 Chiteau de la Mulonni¢re PEffet Papillon

(Savenniéres). Like most Savennieres, this is a dry wine. Yet it is so rich,
- % /‘ iy rounded and packed with ripe tropical fruits. The texture is opulent,
= el smooth, creamy and concentrated. It needs to age for at least fours
years. Pasternak Wine Imports. Cellar Selection. —R.V.

abv: 13.5% Price: $38 »

July, 2012
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