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GUYAGET

AMBASSADEUR DE LOIRE

) Guy Saget a pour vocation d’incarner au plus haut niveau I’ambition de Saget La

= Perriére : apporter une réponse a I’'extréme complexité des vignobles du Val de
Loire. Veéritable collection du meilleur de la Loire, les vins Guy Saget vous séduiront
par leur authenticité et leur accessibilité.

SANCERRE BLANC

Cépage : 100% Sauvignon.
Situation : Centre Loire.
Terroirs : Argilo-calcaire.

Elaboration : Pressurage lent. Vinification thermorégulée a 18 / 20° C.
Elevage sur lie pendant 5 mois avant mise en bouteille.

Découverte sensorielle : Vin brillant avec des reflets verts. Au nez, les
arémes de fleurs blanches prédominent sur une trame minérale. La
bouche est généreuse et fraiche sur des aromes floraux.

Accords mets et vin : Poissons grillés, crottins de Chavignol, brochettes de
poulet tandoori, sushis & sashimis.

Température de dégustation : 11°C
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