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Crémant de Loire Barbule

REVUE DE PRESSE
- Guide des vins Bettane + Desseauve -

LE DOMAINE : Arnaud et Laurent Saget ont redonné un souffle nouveau depuis 2010 à ce 
domaine familial de 43 hectares situé sur Mesland et qui adhère à la charte Terra Vitis. Toutes 
les espérances sont permises.

LES VINS : Les vins sont festifs et ils gaudriolent en bouche comme le Quart Livre de Rabelais.

Crémant de Loire Barbule | Eff.Extra-brut | 2016>18 | 12€80
Touraine rouge Ailes Pourpres 2013 | Sec | 2016>21  | 16€50
Touraine blanc Aurore 2013 | Sec | 2016>22  | 16€50
Touraine blanc Le Roi Soleil 2013 | Sec | 2016>20  | 14€
Touraine rouge Supernova 2011 | Sec | 2016>26  | 15€

DOMAINE DES GRANDES ESPÉRANCES
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Une cuvée 100 % chenin, reconnaissable à sa délicate 
étiquette dessinée par Anne Montel, qui présente un bel 
équilibre entre rondeur voluptueuse et tension fraîche. On 
retrouve oles arômes caractéristiques du cépage, à la fois 
floral et fruits blancs, et une bouche ample qui laisse un 
sillage de tension en bouche. 12,80 € environ départ cave.

SAVEURS n°220
Juin 2015

p. 116 Emmanuel Clavier et 
Laurent Saget ont donné un 

nouveau souffle au Domaine des 
Grandes Espérances (Photo).
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14,5/20 Une bulle tourangelle affinée 3 ans sur lattes 
par les frères Saget. Un fruit citronné plaisant en attaque, 
une finale savoureuse et pierreuse. Un domaine dyna-
mique à suivre.

LA RVF
Juillet/Août 2014


